
	
  

WINTER	
  2011	
  

 
 

	
  

Quiche	
  	
  13	
  
speck	
  ham,	
  leeks,	
  artichokes,	
  	
  

st.	
  george	
  cheese,	
  arugula-­‐fennel	
  salad	
  
	
  

Challah	
  French	
  Toast	
  	
  12	
  
hazelnuts,	
  vermont	
  maple	
  syrup,	
  sweet	
  butter,	
  	
  

blackberry	
  compote	
  
	
  

Eggs	
  Benedict	
  	
  13	
  
63º	
  egg,	
  speck	
  ham,	
  winter	
  greens,	
  	
  

citrus	
  hollandaise,	
  fries	
  o’brien	
  
	
  

Short	
  Rib	
  Rancheros	
  	
  15	
  
fried	
  egg,	
  iacopi	
  butter	
  beans,	
  gremolata,	
  corn	
  tortilla	
  

	
  

Granola	
  &	
  Yogurt	
  	
  9	
  
seasonal	
  fresh	
  fruit,	
  marshall	
  farm’s	
  honey	
  

	
  

French	
  Omelette	
  	
  11	
  
caramelized	
  shallots,	
  chantilly	
  cream,	
  	
  
crispy	
  polenta	
  cake,	
  winter	
  greens	
  

	
  

Breakfast	
  Sandwich	
  	
  12	
  
bacon,	
  egg	
  scramble,	
  	
  

smoked	
  cheddar,	
  fries	
  o’brien	
  
	
  

The	
  Bruce	
  Combo	
  	
  11	
  
two	
  eggs	
  any	
  style,	
  fries	
  o’brien,	
  	
  
choice	
  of	
  bacon	
  or	
  seasonal	
  fruit	
  

	
  
	
  

*	
  Ask	
  about	
  our	
  selections	
  for	
  kids	
  
 

 

BUBBLES	
  
	
  

Innocent	
  Bystander	
  Pink	
  Moscato	
  (375ml)	
  	
  18	
  
Mercat	
  Cava	
  	
  	
  9/38	
  

Caposaldo	
  Prosecco	
  	
  	
  10/42	
  
Roederer	
  Brut	
  Rose	
  	
  	
  14/68	
  
Gosset	
  Champagne	
  	
  	
  18/76	
  

	
  

WINE	
  
	
  

	
  Frisk	
  ‘Prickly’	
  Riesling	
  2011	
  	
  	
  9/38	
  
Spy	
  Valley	
  Sauvignon	
  Blanc	
  2011	
  	
  	
  11/46	
  
Fisher	
  ‘Unity’	
  Chardonnay	
  2009	
  	
  	
  14/68	
  
Chateau	
  Clarettes	
  Rose	
  2010	
  	
  9/38	
  

	
  

BEER	
  
	
  

	
  Weihenstephaner	
  Hefeweissbier	
  (500ml)	
  	
  	
  8	
  
Blanche	
  de	
  Chambly	
  Belgian-­‐Style	
  White	
  Ale	
  	
  	
  7	
  

Abita	
  Purple	
  Haze	
  Raspberry	
  Wheat	
  Ale	
  	
  	
  6	
  
Saison	
  Dupont	
  Farmhouse	
  Ale	
  	
  	
  11	
  
St	
  Louis	
  Framboise	
  Lambic	
  	
  	
  14	
  

	
  

SANS	
  BOOZE	
  
	
  

Bottomless	
  Organic	
  Free	
  Trade	
  Coffee	
  or	
  Hot	
  Tea	
  	
  	
  3	
  
Orange,	
  Guava	
  or	
  Mango	
  Juice	
  	
  	
  4	
  

Republic	
  of	
  Tea	
  Ginger	
  Peach	
  Iced	
  Tea	
  (500ml)	
  	
  	
  5	
  
Pellegrino	
  Limonata	
  or	
  Aranciata	
  	
  	
  4	
  

Abita	
  Root	
  Beer	
  	
  	
  4	
  
Coke	
  or	
  Diet	
  Coke	
  	
  	
  3	
  

 

WINE	
  COCKTAILS	
  	
  	
  7	
  
	
  

Scott	
  St.	
  Symphony	
  (aka	
  Ray’s	
  Drink)	
  	
  
albarino,	
  sparkling	
  wine,	
  elder	
  flower,	
  cucumber	
  

	
  

Frisk	
  Me	
  Please	
  	
  	
  
riesling,	
  sparkling	
  wine,	
  mango	
  juice,	
  orange	
  bitters	
  

	
  

Portuguese	
  Deliberation	
  
madeira	
  5yr,	
  limonata,	
  sparkling	
  wine,	
  tangerine	
  

	
  

MIMOSAS	
  	
  	
  6	
  
	
  

The	
  Classic	
  	
  	
  
sparkling	
  wine,	
  orange	
  juice	
  

	
  

Mangomosa	
  
sparkling	
  wine,	
  mango	
  juice	
  

	
  

Sardegna	
  Sunrise	
  	
  	
  
la	
  fiera	
  sparkling	
  red,	
  aranciata,	
  guava	
  juice	
  

	
  

Mimosa	
  Flight	
  	
  	
  9	
  
	
  

BEERMOSAS	
  	
  	
  6	
  
	
  

The	
  Steve	
  	
  	
  
blanche	
  de	
  chambly	
  belgian	
  white	
  ale,	
  orange	
  juice	
  

	
  

Dieter’s	
  Radler	
  	
  	
  
weihenstephaner	
  hefeweizen,	
  limonata	
  

	
  

Louisiana	
  Sunset	
  	
  	
  
abita	
  purple	
  haze	
  raspberry	
  wheat	
  ale,	
  guava	
  juice	
  

	
  

Beermosa	
  Flight	
  	
  	
  9	
  	
  
	
  

	
  
 

  

BRUNCH  
 

 

 
 

BRUNCH	
  

LUNCH	
  
	
  

Seasonal	
  Flatbread	
  13	
  
daily	
  inspiration	
  	
  

	
  

Fennel	
  Salad	
  	
  9	
  
arugula,	
  beets,	
  pears,	
  candied	
  nuts,	
  blue	
  cheese,	
  

lemon	
  vinaigrette	
  
	
  

Risotto	
  	
  15	
  
artichokes,	
  citrus,	
  herbs,	
  parmesan	
  

	
  

Open-­‐Faced	
  Bacon	
  Sandwich	
  	
  13	
  
avocado,	
  grana	
  padano,	
  arugula,	
  sofrito,	
  	
  

grilled	
  bread,	
  french	
  fries	
  
	
  

BIN	
  Burger	
  	
  14	
  
pancetta,	
  onion	
  jam,	
  smoked	
  cheddar,	
  arugula,	
  

cornichon,	
  french	
  fries 

DAYTIME	
  DRINKING	
  
DRINKING	
  

Sides	
  	
  
	
  bacon	
  ,	
  crispy	
  polenta	
  cakes,	
  seasonal	
  fresh	
  fruit	
  4	
  

fries	
  o’brien,	
  toast	
  w/	
  raspberry	
  jam,	
  one	
  egg	
  any	
  style	
  3	
  

	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

ARTISAN	
  CHEESES	
  
3	
  for	
  $16	
  / 	
  5 	
  for 	
  $243	
  for 	
  $16	
  / 	
  5 	
  for 	
  $24 	
  	
  

quince	
  paste,	
  spiced	
  nuts	
  
seasonal	
  fruit,	
  levain	
  bread	
  

	
  

yellow	
  buck	
  
triple	
  creme	
  cow’s	
  milk	
  	
  

	
  

beemster	
  	
  
	
  semi-­‐firm	
  goat’s	
  milk	
  

	
  

st.	
  george	
  	
  
firm	
  raw	
  cow’s	
  milk	
  	
  

	
  

seahive	
  
firm	
  cow’s	
  milk	
  

	
  

point	
  reyes	
  blue	
  
semi-­‐soft	
  cow’s	
  milk	
  

 

LUNCH	
  
	
  

Seasonal	
  Flatbread	
  13	
  
daily	
  inspiration	
  	
  

	
  

Fennel	
  Salad	
  	
  9	
  
arugula,	
  beets,	
  candied	
  nuts,	
  blue	
  cheese,	
  	
  

lemon	
  vinaigrette	
  
	
  

Risotto	
  	
  15	
  
seasonal	
  vegetables,	
  citrus,	
  herbs,	
  grana	
  padano	
  

	
  

Open-­‐Faced	
  Bacon	
  Sandwich	
  	
  13	
  
avocado,	
  grana	
  padano,	
  arugula,	
  sofrito,	
  	
  

grilled	
  bread,	
  french	
  fries	
  
	
  

BIN	
  Burger	
  	
  14	
  
bacon,	
  onion	
  jam,	
  smoked	
  cheddar,	
  arugula,	
  

cornichon,	
  french	
  fries 

SALUMI	
  
3	
  for 	
  $163	
  for 	
  $16 	
  	
   / 	
  / 	
   5 	
  for 	
  $245	
  for 	
  $24 	
  	
  

violet	
  mustard,	
  smoked	
  raisin	
  puree	
  
pickled	
  vegetables,	
  levain	
  bread	
  

	
  

finocchiona	
  

salumi	
  de	
  cacao	
  

speck	
  ham	
  	
  

spicy	
  coppa	
  

mortadella	
  

 


